o
SOGIREST
LCOUT [ RARTAGE FROVHITE|

Semaine

~

ok - /

. hﬁ Friand fromage
Plat oy Steak haché sauce
principal »& ' tomate

Entrée )

e =
" Léegume . : ;
«§3, ,
N Féculent Petits pois au jus
(" Produit A
rodui ;
b % : Tomme noire

L laitier q{ )

N
?g%; Dessert

Fruit

L

Mena scolure

Menus du Lundi 04 Mars au 08 Mars 2024

/

Réti de dinde au jus

Betteraves rouges

Haricots plats

Camembert d [a coupe

N

Les groupes Fruitset
g P il légumes
d'aliments R crus/cuits

—

Muffin nature pépites

chocolat /

Viandes,
poissons |
ceufs 4

Merored
/ Salade coleslaw \

Escalope viennoise
Boulgour

Vache Picon

Fruit

5

Céréaies,

légumes |

tTond
(eads

/

(Euf mayonnaise

Pizza fromage
Salade verte

Fromage blanc

/ Carottes rdpées \

Poisson pané
Coquillettes

Petit moulé

\ Créme cﬁa‘coﬁzt /

Produits
laitiers

\Beignet aux _pomm.y
“Produits |
|| sucrés

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met  disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
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Merci d'orienter toute persaonne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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SOGIREST vous informe gue la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Pour des raisons d'approvisionnement, SCGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le dreit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

gﬁ.’ Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



