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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers vatre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.



MENU

<D
SOGIREST Semaine du Lundi 1 1Mai au 15 Mai 2026

Lavli @ Mardi Mercredi
FEE (A

Produits | - . . . .
- Tomales vinaigretle |Chew blanc vinaigreltte Raudia
Fruitset -
L légumes |

(1) @@ 2 () (>
7 (plat complet) (plat complet) Penumes. visaelées
Iégumes - @

Viandes, Y
poissons |
N A
b ceufs !

k SELs

> GtNectaine alocoupe|  Fromage blanc Tomme noine

echangen les battenies
[ ' 1:)

Beignel checelal Compele de penumes- Fruil duw jewy

CQ Cuisiné par nos chefs e Menu végétarien @ Filiere Marine Engagée

oy
L LOCAL ‘ ' Origine France Patissé par nos chefs

B Quesl-ce quwun colombe de ponc ?

‘Ce colembe de porc, ¢ eal une tecellie qui chonge wuaiment
des plals mijelés lnaditiorunels | Trmagines, de beou
aauce épicée qui vappelle le cuvuy, mais en plud dewy et
payumé. Cesl un plal cenwinvial el gewumaund, i ayppenile
wne louche de seleil a toble.

L

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement,
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu ef vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST wvous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe gue la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002,
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement,
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le drait de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



