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C Du Lundil4

LUNDI

=

LE MENU DE LA SEMAINE _
/.N..l

Septembre au Vendredi18 Septembre 2026

MERCREDI
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ENTREE DU JOUR Tomates vinaigrette

54

Jambon blanc
PLAT DU JOUR

[menu unique)

Sauclsson cuit nature \

Lasagne bolognaise

ﬂnpﬁr\

Beignets de calamar

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Purée de pomme de terre
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LAITAGE DU JOUR
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)
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(Plat complet) Torsades
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Chanteneige

DESSERT DU JOUR

i
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1
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GOUTERS

Fruit de salson
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« Salon 'artlelo A.112-14 du décret du 17 avrll 2015, SOGIREST met & disposition un repas sans les 14 allergdnes réglementalres

&d

Vlande bovine frangaise .ﬁr\ Agriculture Biologlque Produit de salson

Viande de porc frangais .ﬂn.m\ Plat végétarien Appellation Origine -z~

Contrélée (AOC) A%.m
ik Réglon ultrapériphérique
Volailles frangaise ﬁwW Bleu Blanc Coaur .aauw e

qul #'Intdgro dans lo dispositif déployé par vetra établlssement. Mercl d'arlonter toute personne Intéressée vers votro service de restauration pour en béndficier. »

Filiere Marine Engagée @

Appeliation Origine
Protégée {AOP)

Eufs Plein Air R

Indlcation Géographique e, Haute valeur =
(= Praduit local =)
Protégé (IGP) @ @ environnementale (HVE) T

\ ot
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&&‘\a«\ Patisserie du che by

Soupe du chef &

Recette du chef n.M,V
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LUNDI

ENTREE DU JOUR

58 W

Betteraves vinaigrette du chef

MERCREDI

=
~ LE MENU DE LA SEMAINE _

~~

Du Lundi 31 Aout au Vendredi 4 Septembre 2026

PLAT DU JOUR

{menu unique)

Sauté de beeuf au jus
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LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT
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Salade verte

Pommes sautées

Haricots verts persillés

e m et

Melon
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« Selon 'artlele R, 112-14 du décret du 17 avrll 2015

Vlande bovine frangaise .@x Agriculture Biologique

Viande de porc frangals .ﬂuﬂw.\ Plat végétarien

Volailles frangaise
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Bleu Blanc Coeur

+ SOGIREST mct A disposition un ropas sans les 14 allergénes réglementalres qui s

Produit de saison @%

Appellation Origine mkﬁ.
Contrélée (AOC) g

Réglon ultrapériphérique
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Soupe du chef
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‘Intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Mercl d'orlenter toute persanne Intéressée vers votre service de restauration pour on bénéficlor, »

Appellation Origine

Protégée (AOP)
Haute valeur

environnementale (HVE)
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